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Baumgartner Weinbau AG ist mit ndachster Generation gut aufgestellit

Kreative Aargauer Jungwinzer bringen
frischen Wind in die Wemszene

Mit der diesjahrigen Traubenernte startet bei Baumgartner Weinbau ein neues
Kapitel: Nach Ausbildung und Auslandsaufenthalten ist nun auch der zweite
Sohn ins Familienweingut eingestiegen. Piinktlich zum Start der Weinlese
lancieren die Briider Noel und Michel Baumgartner ihre erste gemeinsame

Weinkreation Briiderwerk.

Winzer Schweizer Meister 2018 und be-
liebtester Nachwuchswinzer 2021 — die Brii-
der Michel und Noel Baumgartner haben
sich in der Schweizer Weinszene schon frith
einen Namen gemacht. Wahrend Noel (30)
bereits 2017 zuhause eingestiegen ist, bringt
seit diesem Sommer nun auch Michel (25)
seine Erfahrung und Leidenschaft ins Fami-
lienbusiness mit ein, um das Weingut treu
dem Motto Eine Rebe weiter voranzutrei-
ben. Dass die Bruder bereits ein eingespie-
ltes Team sind, zeigt das neueste Produkt im
Weinregal von Baumgartner Weinbau. Die
Weinserie Briiderwerk steht fiir unkonven-
tionelle und tiberraschende Weine, die Kre-
ativitat und Experimentierfreude vereinen.

Neue Weinstile und spezielle Vinifikationen
Das Familienweingut im Aargau ist be-
kannt fiir seine grosse Weinvielfalt. Baum-
gartner Weinbau kultiviert rund 20 verschie-
dene Traubensorten und vinifiziert daraus
iber 30 Weine, Likore und Destillate. Michel
und Noel mochten das Sortiment vorerst
nicht weiter vergréssern, sprudeln jedoch
nur so vor neuen Ideen. Dies fithrte zum Kon-
zept des Briidderwerks. «Mit dem Briiderwerk
wollen wir eine Weinserie schaffen, die uns

erlaubt, besondere Weinstile, neue Rebsor-
ten und innovative Vinifikationsmethoden
zu erproben», erklart der Weinbautechniker
Noel Baumgartner. «Wir wollen uns kreativ
ausleben und frischen Wind in die Schwei-
zer Weinszene bringen», ergénzt der ausge-
bildete Onologe Michel Baumgartner. Jedes
Jahr verbirgt sich hinter dem Briderwerk
eine neue Kreation. Den Anfang macht ein
Chardonnay Orange, bei dem die Maischen-
garung, wie sie iiblicherweise bei Rotweinen
durchgefiihrt wird, auf die beliebte Weiss-
weinsorte angewendet wurde. So erhalt der
Wein eine intensivere Farbe und einen kraf-
tigeren Abgang.

Die intensivste, aber schonste Zeit im Jahr
Gleichzeitig mit der Lancierung des Brii-
derwerks startet im September die Erntezeit.
Wahrend funf bis sechs Wochen ernten die
Baumgartners zusammen mit ihrem Team
und zahlreichen Erntehelfer:innen tagsu-
ber die Trauben im Rebberg. Anschliessend
verarbeitet die Familie mit Unterstiitzung
der Mitarbeitenden diese oft bis spat in die
Nacht hinein. Dennoch freut sich «Chef» Lu-
kas Baumgartner auch nach iiber 30 Jah-
ren im Betrieb auf die intensivste Zeit im

Gastro-Anzeiger | Oktober 2024

Jahr: «Die Ernte ist der Moment, in dem die
harte Arbeit eines ganzen Jahres ausbezahlt
wird.» «Dass wir dieses Jahr auf unsere bei-
den Sohne zdhlen diirfen, macht den Wim-
met umso spezieller», erganzt Sandra Baum-
gartner, verantwortlich fiir Verkauf und Ad-
ministration. Das Einstiegsjahr von Michel
war wettertechnisch nicht ganz einfach. Der
regnerische Frithsommer setzte den Reben
zu. «Die nasse und kiihle Witterung im Mai
und Juni forderte Pilzkrankheiten im Reb-
berg und sorgte fiir eine unterdurchschnitt-
liche Blite. Der Traubenertrag wird dadurch
kleiner ausfallen. Dennoch rechnen wir mit
einer qualitativ guten Ernte 2024», sagt Mi-
chel Baumgartner.

Uber Baumgartner Weinbau AG
Das Familienweingut Baumgartner Weinbau AG mit Sitz in

Tegerfelden Aargau wurde 1975 von Alois und Margrit Baum-
gartner gegrundet. Seit 2002 wird das Weingut von Lukas und
Sandra Baumgartner gefiihrt, wobei nun auch die dritte Gene-
ration — Noel, Michel und Danielle — im Betrieb tatig ist. Mit Lei-
denschaft, Innovationsgeist und einer tiefen Verbundenheit zur
Natur und Region kultiviert die Winzerfamilie in fiinf Gemein-
den iber 13 Hektar Reben. Daraus vinifizieren sie sorten- und
lagetypische Weine.

Uber Briiderwerk Chardonnay Orange 2022
Degustationsnotiz: Dunkles goldgelb mit Bronze-Reflexen.
Zugangliche, intensive Fruchtaromatik, die an Quitten, Mirabel-
len und Orangenschalen erinnert. Reife Komponenten wie Ho-
nig und Walnuss erganzen das spannende Bukett. Im Gaumen
sehr voluminos mit begleitender, angenehmer Saure. Trockener
Abgang dank den aus der Maischegdrung gewonnenen, reifen
Gerbstoffen. Idealer Essensbegleiter zu Sommergrilladen, Kase-
wahe oder Fischknusperli.
Mehr Informationen unter www.baumgartner-weinbau.ch




