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Die Herstellerin der bekannten SCHLAGRA 
SWISS-CREAM Schlagrahm-Automaten, die 
Walter Peterhans AG aus Goldach, durfte im 
vergangenen Jahr eine grosse Nachfragestei-
gerung bei den von ihr fabrizierten Geräten 
verzeichnen.

Denn wenn es sich um Schlagrahm aus der 
SCHLAGRA SWISS-CREAM dreht, geht es um 
etwas garantiert Erstklassiges und bakteriolo-
gisch Einwandfreies. Darum ist es wohl kein 
Zufall, dass erfolgreiche Gastrobetriebe wie 

beispielsweise auch die bestbekannte „Kro-
nenhalle“ in Zürich auf den legendären Top-
Schlagrahm aus diesen Geräten setzen und 
ihre anspruchsvollen Dessertkreationen mit 
einer stark verkaufsfördernden SCHLAGRA-
Krone aufwerten.

Denn die Herstellung von erstklassigem, 
bakteriologisch einwandfreiem Schlagrahm 
verlangt nach einem professionell konstru-
ierten Schlagrahm-Automaten. Auch dank 
dieser sprichwörtlichen Robustheit und 

Dauerhaftigkeit bauen immer mehr Gastro-
nomen auf die legendäre Spitzenqualität der 
SCHLAGRA SWISS-CREAM.

Weitere Infos bei:
Walter Peterhans AG
Bruggmühlestrasse 24
9403 Goldach 
Tel. 071 841 03 03
info@schlagra.ch
www.schlagra.ch

Lukratives Dessertgeschäft mit den beliebten Schlagrahm Automaten

Auch in der «Kronenhalle» Zürich: 
SCHLAGRA SWISS-CREAM

Auch in der legendären „Kronenhalle“ in Zürich werden die 
wundervollen Dessertgenüsse schon bald 50 Jahre mit einer 
SCHLAGRA SWISS-CREAM dekoriert und  verfeinert.

www.kronenhalle.ch

Das Original: Erfolgreiche Gastronomen 
haben längst erkannt, dass mit 

dem Top-Schlagrahm 
aus der SCHLAGRA 
SWISS-CREAM die 
Dessert-Umsätze 

massiv gesteigert 
werden können.

Akt ion

VERKAUF UND SERVICE
WWW.KUNZGASTRO.CH

Gimmerz 56
3283 Kallnach
Tel. 032 393 13 13
info@kunzgastro.ch

GROSSKÜCHENGERÄTE

–	 Elektrogrills

–	 Combi-Dämpfer

–	 Schlagrahmmaschinen

–	 Mikrowellengeräte

–	 Geschirrspülmaschinen

–	 Kühl- und Tiefkühlschränke

–	 Friteusen

–	 Komplette
	 Kücheneinrichtungen


