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Ein Forum zur Wert-
schdtzung des Berufs-
nachwuchses

Die Blindner Hotellerie, Gastronomie und
Bergbahnen setzen ein starkes Zeichen der Wert-
schdtzung fiir ihren Nachwuchs: Jahrlich findet
das exklusive «Forum fiir Lernende» statt - in
diesem Jahr bereits zum 21. Mal.

Gemeinsam mit GastroGrau-
bliinden, HotellerieSuisse Grau-
blinden, berufehotelgastro, Berg-
bahnen Graubiinden und dem
Gesundheitsamt Graubiinden
konnten wir am Montag, den 9.
September 2024, 110 motivierte
Lernende aus der Biindner Gas-
tronomie, Hotellerie und den
Bergbahnen am abwechslungs-
reichen Netzwerktag im Hotel
Schweizerhof in Lenzerheide be-
grussen.

Das «Forum fiir Lernende»
bietet eine wertvolle Plattform,
um sich mit Gleichgesinnten
auszutauschen und zu vernet-
zen. Unter dem diesjahrigen

abwechslungsreiche Aktivitaten
sorgten flir eine anregende und
inspirierende Atmosphare.

Mit dem «Forum fiur Ler-
nende» unterstreichen die Bran-
chenverbande die Bedeutung
und Wertschatzung des Nach-
wuchses und leisten selbst aktiv
einen Beitrag hierzu. Marc Tisch-
hauser, Geschaftsfithrer von Gas-
troGraubtinden, sagte dazu: ,Ich
freue mich jedes Jahr auf diesen
Anlass, der einen festen Platz in
meiner Agenda hat. Es ist beein-
druckend zu sehen, wie vielfal-
tig und motiviert unser Bliindner
Nachwuchs ist. Es erfiillt mich
mit Freude, den jungen Men-
schen durch diesen Anlass etwas
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