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Uber 200 Foodservice-Experten biindelten ihr
Wissen - FCSI EAME Conference #EARTH24 in Ziirich

Uber 200 Fachleute - Consultants, Planer, Konzeptentwickler, Berater, Industrie- und Herstellerfirmen trafen sich
an der FCSI EAME Conference #EARTH24 vom 17. - 20. Oktober 2024 im Hyatt Regency The Circle am Flughafen
Ziirich. Die globale Veranstaltung, die alle zwei Jahre in einer anderen Stadt durchgefiihrt wird, stand ganz im
Zeichen von Nachhaltigkeit und bot eine wertvolle Plattform fiir Networking, Fachvortrage, visiondre Ideen und
Austausch.

«We Share. We Support. We Inspire.» - Ein
Motto, das gelebt wird

Die Konferenz spiegelte das starke inter-
nationale Netzwerk des FCSI — Foodservice
Consultant Society International wider und
zeigte auf, dass Wissen und Unterstiitzung
innerhalb der Branche unerlésslich sind. Drei
Keynote-Speaker setzten wertvolle Impulse:
Stefan Feldmann, Head The Circle Flughafen
Zurich, Yaél Meier, GenZ Co- Founder ZEAM,
und Vinoo André Mehera, Owner & CEO
promaFox AG.

#EARTH24 - Fiinf Schliisselthemen

Das zentrale Thema Nachhaltigkeit wurde
mit den einzelnen Buchstaben «<EARTH» zu-
sammengefasst — wobei jeder Buchstabe fiir
einen entscheidenden Bereich in der Branche
steht. E — Economics, A — Agriculture, R - Re-
cruitment, T — Time und H — Health wurden
von Branchenvertretern und Experten wie
Markus Segmuiiller, Inhaber Segmiiller Colle-
ction, Maya Ladner, ZHAW School of Life Sci-
ences and Facility Management, Jon Sharp,
Hospitality Consultant, Valeria Walther,
Hotel Hof Weissbad und Jamie Rizzi, Hotel
Schweizerhof Lenzerheide und Tilo Hiihn,
ZHAW School of Life Sciences and Facility
Management, prasentiert. Die Themen bil-
deten die Grundlage fiir tiefgehende Dis-
kussionen tiiber die Herausforderungen und
Chancen der Hospitality Branche.

Studenten-Challenge - Spitalverpflegung
im Jahr 2044

Ein weitere Hohepunkt war die Stu-
denten-Challenge, bei der 10 Studierende die
Aufgabe hatten, eine visionare Vorstellung
der Spitalverpflegung im Jahr 2044 zu entwi-
ckeln. Sie prasentierten innovative Konzepte
zu gesunder Verpflegung, Food- Waste Re-
duktion, vertikale Landwirtschaft und Ener-
gieerzeugung.

Zuricher Weinschéatze mit Lisa  Was ist der FCSI?

Networking und Besichtigungstouren Bader, Gault&Millau Somme- FCSI - Foodservice Consultants Society International
Jurg Luginbthl, Prasident FCSI Schweiz liere des Jahres 2021 zu degu-  ist der globale Dachverband der Hospitality-Industrie,
fithrte eine der funf exklusiven Touren durch stieren und Ziirich in vollen eine internationale Plattform fiir qualifizierte und un-

den Circle, bei der die Teilnehmer das weg- Ziigen zu geniessen. abhangige Planer, Berater, Konzeptentwickler und Ver-
weisende Konzept der Negishi Sushi Bar tretern der Industrie mit tiber 1300 Mitgliedern. Der FCSI
kennenlernen konnten. Weitere Inspirations- Schweiz zahlt aktuell 30 Mitglieder und feiert 2024 sein
touren boten den Teilnehmern die Moglich- 25- jahriges Bestehen. www.fcsi.ch

keit, die Food-Stadt Ziirich kennenzulernen,



